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Semaine du 31 mars au 04 avril 2025

Salade de tomates

Filets de poulet a la créme =
Ou

Haché végétal a la créme @

Riz pilaf
Créme anglaise

Pain perdu

Tarte au fromage

Pilons de poulet rétis bio

Ou

Nuggets végétal V)

Navets et carottes a la béchamel

Fromage AOP®
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Les menus sont établis sous réserve d'approvisionnement.
Les légumes frais sont préparés a la légumerie.

Cenformément au réglement CE n®1169/2011 (réglement dit INCO), les plats sont susceptibles d.
zllergénes énuménés ci-contre : arachides, crustacés, fruits & coque, gluten, lait, mollusques, oeufs,
sésame, lupin, célerl, moutarde, anhydride sultfureux et sulfites. Tout enfant souffrant d'allergie doit étre ds
zu médecin scolaire afin de mettre en place un RA (Projet d'Accuei| Individualizel.




